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Redaktdrens Rader

Nu borjar jag mitt sunde ar som redaktor for
SWEADbladet! Innan dessvar jag ordférandei tva
ar och sekreterare i tva ar, elvainnehdllsrika och
handel serika & inom SWEA. Till min stora
forvaning fick jag en " Award of Merit” fran
Swedish Council of America pa arsmiddagen . Jag
har nog aldrig blivit sd 6verraskad! Jag & mycket stolt. Jag tackar Siri
Eliason for att hon kom ner frén San Francisco for utmérkelsen och jag
tackar Agneta Nilsson och styrelsen fér att ni féreslog mig.

Jag gratulerar ocks& Kerstin Alm till sin” Award of Merit"! Kerstin var
ordférande nar jag borjade som sekreterare och elva & senare star vi dar,
goda vanner tillsammans pa scenen och hyllas. Kerstin & en stommeinom
SWEA och har alltid stallt upp och gjort enormt mycket for bade SWEA LA
och SWEA International. Nér jag tog 6ver som ordfdrande efter henne och
skulletala pa scenen pa érsmiddagen var jag livradd och sainte ménga ord.
Ironiskt &r att nu pa middagen var jag métets ordférande och kdnde ingen
radslaalls pascenen! Jag ténkte d& p&forsta géngen jag stod dar och
uppskattade hur mycket jag har " vuxit” genom det jag gjort inom SWEA!

Jag valkomnar Anna Jonsson Connell som var nya ordférande. En god vén
4nda sen vi borjade med SWEADbladet for sju & sedan. Annavar da ansvarig
for annonserna. Nu skriver hon véra fantastiska artiklar och studerar
journalistik pad UCLA. Jag respekterar Anna, hon &r snabb och effektiv och
har lyckats balansera sitt liv mellan familj, jobb och SWEA.

Jag vill ocksa valkomna Birgitta Kessler som annonsansvarig. Hon har
redan avtal med annonsdrerna for 2006 och @ven for telefonboken. Jag ser
fram emot att f& hennes hj&p med annonsernatill jultidningen.

Vi sesoch hors!
AnitaFinkelstein
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Ordférandens Ord

Hej paer alai varsolen!

Det kénns riktigt svenskt med sol
och regn om vartannat; &skbla
tunga moln som fruttrédens

vél doftande blommor tecknar sig
savackert emot. D& &r var
jéttestad pé Stilla Havskusten
som bést och man kan néstan
forlata den forbaskade trafiken.
Det luktar sa gott och faglarna
sjunger som vid student-séngen
paforsta maj hemmai Lund. Jag
har nu bott i Los Angelesi mer an 10 & och jag upptacker
stéandigt nya spannande saker. Det & ndgot som jag tycker vi alla
kan ha gladje av, att vidga véra vyer genom att féresld, anordna
och deltai diverse, varierande SWEA program.

Som idag t.ex. var vi ett tiotal Sweor nerei Downtown och
fyndade i underbaratyg och smyckesaffarer, trangdes och
knuffade oss fram till den basta vaskafféren i Santee Alley, kdpte
festskor, samlade visitkort for framtida shoppingturer och
avslutade med en underbar fransk lunch. Vi satt pa en balkong i
solskenet och tittade ut éver Main och Spring Street och kunde
beundra de fina utsmyckningarna pa alla gamla byggnader. Det
missar man n& man kor bil och bor hdlla 6gonen patrafiken! Tva
av tre lyckade matlagnings-aftnar med Helena Centerwall, hemma
hos Birgitta Kessler, har redan gétt av stapeln. Om ett par veckor
blir det " Arts and Letters’-kvall pa residenset isamband med

” Beyond Blond” -manaden, som vi Sweor sponsrar. Jag hoppas
verkligen att ni passar pa att ga pa sant som verkar spannande
under denna ménad. | maj blir det mycket konst; vernissager och
utstallningar, bade i San Pedro och i Santa Monica. | juni hoppas
vi fanjutaav jazz en kvél pALACMA bl.a.

Jag &r ju ny pa ordférandeposten, men ni kanner val mig som
"glégg-Anna’ efter nio & pajulbasaren. Nu far vi se hur det blir i

ar, det beror p& vem som stéller upp och organiserar det hela—och
hur manga som kanner sig manade att hjélpatill. Jag har ju skrivit
artiklar i SWEADbladet i ett antal & nu och det tycker jag & bade
roligt och inspirerande. Jag |&r kénna sd ménga fantastiska
kvinnor som utréttat manga stora, beundransvérda saker i sinaliv.
Om ni kanner ndgon som borde bli omskriven, eller om det &
ndgot &mne som borde tas upp, s hor gérna av er till redaktionen;
som for tillfallet bestdr av Anita Finkelstein, redaktor, jag gav
och Birgitta Kessler som har tagit 6ver annonserna. Det var mitt
ansvar i fyradr, ett viktigt jobb for att fatidningen att gdihop, sa
jag uppskattar verkligen Birgittas entusiasm.

Jag skulle viljabe er allaom en stor tjanst: Kan ni inte férsoka
vérva svensktalande vaninnor och &ven paminnaf.d.
SWEAmediemmar att g& med i vér organisation? --Det finns fler
svenskar i Los Angeles dn ndgon annanstans i varlden utanfor
Sveriges granser. Min drom &r att fa fin kontakt och néra vénskap
mellan alla organisationerna hédr i LA: SWEA, Froken Fredag,
Svenska Skolan, Handels-kammaren, Konsulatet och andra som
jag inte kan komma pajust nu. Man maste inte varagammal tant
for att gamed i SWEA, varken till ldern eller sittet! Det & upp
till oss att bevisaoch ju fler trevligatjejer vi far med, desto
roligare blir det. Man kan faktiskt ocksa varamedlem i flera, eller
alla organistationer p& en gang som en del av oss redan &r. Tank
er Valborg, midsommar, kréftskivor, julfester, fastlagsbullar och
paskluncher och ALLA kommer...Man, pojkvanner, ungar och
hundar kan ocksa fa varamed --inte alltid, men vid speciella
tillfallen.

Med dessa kloka ord vill jag avdluta minaforstarader. --Njut av
solen och av livet, vi har alla mycket att vara tacksamma for.
Stor kram,

Anna

SWEA i korthet

SWEA, Swedish Women's Educational Association, Inc., ar en global ideell férening fér svenska och
svensktalande kvinnor som ar eller har varit bosatta utomlands.

Genom att samla Sweor kring vart gemensamma sprak, vart svenska ursprung och kulturarv blir SWEA
bade en traffpunkt och ett skyddsnat med lankar 6ver hela varlden som gor livet utomlands lattare och

ger stod vid utflyttning och aterkomst till Sverige.

SWEAs syfte

ar att varna om det svenska spraket, stodja och sprida kAnnedom om svensk kultur och svenska traditioner,
formedla personliga och professionella kontakter, samt etablera ett natverk Sweor emellan dver hela vérlden.

SWEA stoder

utbildning genom stipendier samt olika projekt med svensk anknytning.

Idag har SWEA cirka 8 000 medlemmar i 77 lokalféreningar i 33 lander pa fem kontinenter. Foreningen
startades av Agneta Nilsson i Los Angeles 1979.Prinsessan Christina, fru Magnuson, ar féreningens
hedersordférande. Ordférande sedan 2005: Siv Svensson.




Arsmotet 2006

Riviera Country Club, 26 januari, 2006

Styrelsen 2006

Anita Cooper, UllaBritt Nicolello, Sonia Ebert-Martin,
AnnaJonsson Connell, Ordférande, Alexandra Olander, Rose-Marie Swid, Ahnna
Rasch, Karin Cropper och Birgitta Kessler
(inte nérvarande Kerstin Lenzie och Anna Bjérnsdotter)

Avgaende styrel semedlemmar tackas

Gunnel Torstensson, MonaLisa Lind, Gunilla Horacek, Lisbeth Hoyt
och Racheal Johnsson Gungner



Anna Erneholm
mangkonstnar i San Pedro

Text: Anna Jonsson Connell

Jag kom fram till Annas studio till sist,

efter en del felkorningar pa ett gammalt
militaromréade allralangst ut i San Pedro.
Stilla Havet glittrade forforiskt i varsolen
och det var tyst och fridfullt férutom vindens
sus. Har kdnner man sig verkligen som vid
civilisationens ytterkant -- dar land slutar
och det oandliga tar vid.

Anna beréattar att det kan ga veckor utan att hon |amnar

sinlillavérld, hon bor pa gangavstand till studion och allt

hon behoéver finnsi narheten.

Anna, som har 1angt lockigt h&r och stora djupbla égon,
kommer fran Tjorn norr om Géteborg, hon gick forst i
skolan hemma p& 6n och senareinnei Stenungsund pa
fastlandet. Hon mélade mycket
och valde alltid trasl6jd i skolan,
utnyttjade sl6jdsalen pa
haltimmar och fick lana nyckel
for att kunna komma &ven efter
skolan. --Allt for att fa huggai
trd. Under uppvéxten fick Anna
sittavid koksbordet och skapa,
nu star hon ute eller nerei
kallaren och jobbar nér hon &r
hemma. Hon forsoker taen
ménad i Sverige pA sommaren
och har hittills kunnat jobba pa
Stenakademins tomt i samarbete med Chalmers (dér hon
tog en magisterexamen i arkitektur) och stenindustrin i
Bohusl &n; nu hoppas hon kunnafajobbai stenbrottet
aven denna sommaren.

Anna hamnade i San Pedro tack vare att hennes man
Mark véxte upp och fortfarande bor dér. Paret tréffades
faktiskt i Sverige nar Mark var pa semester. Det foll sig
naturligt att Anna kom hit, for hon var precis klar med
skolan, aret var 2001och hon var &nnu inte bunden av
jobb eller hemliv. Hon nu har entillféllig ateljé, den jag
besokte och innan dess utnyttjade hon en kompis
tradgard.

Anna har alltid hallit pa med skulptur, men det &r ganska

Anna med skulptur i Bohusléns-granit

nytt att hon har kunnat arbeta uteslutande med

det. Intresset har helatidenfunnitsi bakgrunden,

viljan att skapa har alltid varit dér, &ven om hon

jobbat pa arkitektkontor i San Pedro och gjort

illustrationer periodvis. Detta tar ibland mer av
hennes tid an skulpterandet. De flesta arkitektrel aterade
projekten har varit ombyggnadsférsliag till privata
bostader, mest design i mindre skala. Annaville
egentligen aldrig bli arkitekt, men trivs béttre i den miljon
och med de manniskorna an pa en konstskola. Det & en
mycket bra grundladggande utbildning; man |&r sig rum
och form och skaffar sig dessutom bra kontakter. Anna
har redan haft nyttaav att kunnaséljain sinaprojekt pa
ett professionel |t séit tack vare utbildningen som arkitekt.
Pa en konstskola fokuserar man pasjdlva konsten, inte
alls pa att kunna silja det man skapar.

Akvarellmalning har Annalart sig mest sjalv, nar hon
gick pa arkitektutbildningen tog hon bara ett par kortare
kurser (som nu & reducerade till ett minimum eftersom



fokuseringen mer och mer hamnat pa el ektroniska media).
Det &r sd enkelt att tamed sig det lilla som behovs nar man
reser och det &r 14t att malavar som helst. Skulptur
brukade Anna ga och drdmmaom, ” jag skulle vilja, du
vet” --och nu borjar allt falla pa plats. Henry Moore ar en

forebild; Annatycker inte
om allt han gor, det & mer
hur han jobbar medvetet
med massa och den
tredimensionella formen
som &r intressant. Det &r
skulptur rakt igenom,
ménga skul pturer man ser &r
bara tvadimensionella. En
skulptur skafunkafran alla
hall, helavagen runt; &ven
Barbara Hepworth och Hans
Arp gor detta med en del
figurer, inte alla. Under
studietiden pa Chalmers
tillbringade Annaen period
vid Tokaiuniversitetet i
Hokkaido, Japan. Hon var
med i en internationell
snoskul pturtavling tva ar i
rad och hennesteam
lyckades komma etta &r
2001, féljande vinter tog de
tredje pris. Ni kan lasa
hennes intressanta artikel
om hur skulpturen ” Sound
of Wind” kom till och hur
de ké&mpade i bade tovader
och bitande nattkyla, -kolla
linken pawebbsidan.

"Det & valdigt kul att
kunna véxla mellan

medium, &en om jag just
nu baravill skulptera’,
medger Anna med ett

skratt. Hon har en massa
ideér som tranger pa. Forst
gor hon skisser, efter att
kanske hatittat i en bok for
inspiration, sen gor hon sma
modeller pandgratumi lera
for att fafram de
tredimensionella rérelserna;

samspelet mellan massa och tomrum. Hon har bitar av
olika exotiska traslag, oftamellan en och tvafot langa,
som ligger i studion och vantar pa att bli férvandlade till
skulpturer. Hon har ocksa en stor stock i kinesisk alm
under en bld presenning utanfor ateljén som hon ser fram
emot att séttaigang med. Annahar hittat ett &tervinnings-

Snoskulpturen som vann 3:eprisi Japan ar 2002

Ask-skulptureni Stenungsund

stéllei Irvine dar hon kan fa &deltra fran nedhuggna trad
frén hela Los Angelesomrédet. | tra skapar man mjuka
overgangar och da framtrader plotsligt &dringarnas linjer,
man later dessalinjer fortsattaistallet for att gora skarpa
horn. Det blir valdigt vackert. Annavéljer for det mesta att

inte utga fran formen pa
tréet nér hon skapar en
skulptur, hon letar
snarare efter en passande
trébit och dverfér sen
idén fran skissen via
lermodellen till tréet.
Fargen patraet
bestammer ocksa hur
skulpturen kommer att se
ut, formen kan sen ténjas
och &ndras under arbetets
gang. Annahar
fortfarande inte funnit
den perfektaldsningen
pa hur hon skaférhindra
att traéstatyernatorkar
och spricker och hur hon
ska behandla dem utan
att de blir for blanka. De
torra Santa Ana-vindarna
kan tydligen ocksa
paverkatraet negativt.
Figuren som hon mejslar
pajust nuoljar honin
varje kvéll och sveper
plast runt for att skydda
den. Man far fyllai
sprickor senare om det
skulle behdvas.

Annapassar paatt jobba
i sten nar hon befinner
sigi Sverige och hon har
byggt upp sitt eget
kontaktnét, bl.a. med
stenbrott och andrainom
branschen, kontakter
som hon dn sdlangeinte
har hér i Los Angeles.
Det & darfor hon jobbar
uteslutande i trafor
tillfallet, men hon skulle
inte tveka att 8ka hem

om hon fick ett nytt bestéllningsarbete liknande det hon
hade nar hon var i Sverige under en femmanadersperiod i
somras. Det ar hennes enda riktigt stora skul ptur hittills,
" Ask” heter den och &r huggen i bohusgranit fran Evja
stenbrott i Sotends och méter 2.30 x 1.60 m. Det var
jéttesvart att ge ett kostnadsforslag till Askbestallningen,



det & inte bara sjélva stenen, utan &ven transport,
bearbetning av blocket --som stenhuggare hjal pte till
med och allt annat runt omkring, inte minst den nedlagda
tiden, som ocksa spelar in. Det &r |attare att f& uppdrag
om man har en exakt modell pa 20-30 cm langd att visa
for bestallaren upptéckte hon --och fick medhall fran
andra efterdt. Det & egentligen enda séttet att & ett
uppdrag, da kan allakanna pa modellen och sjdlva se hur
den skabli i storre skala, det &r inte alls samma sak att
enbart seskisser och bilder. En lermodell &r heller inte
bra, for materialet & sdannorlunda. Forst gjorde Anna
en liten modell i leraoch sen en stérre version i granit.
Hon fotograferade stenmodellen, prickade in mitten och
delade upp statyn i delar pa papper. Det &r nastan
omajligt att méta direkt pa modellen eftersom den &
tredimensionell. Sen ritade hon med oljepastellkrita
direkt pa det stora granitblocket.Under arbetets gang

stod Annai veckor och jobbade med en sexkilos
tryckluftssdg. Det blir lattare med tiden, for man blir
starkare under arbetets gang, men man méste andavila
mellan varven. -Jag blir sdinnei arbetet att det & som
om jag férsvinner in i skulpturen, forklarar Anna. Man
borrar hdl och hamrar in kilar for att fa bort nagra hundar
kilon har, ndgra hundrakilon dar... Stenen har riktningar
och kan spricka olika mycket pa olika hall och man
maste lyfta med gréavskopa flera génger. Det & som tur
|4tt att f& hjalp nar man &r tjgj, det finnsingakvinnliga
stenhuggare!

Det mesta har Annalért sig genom att géra mindre
skulpturer i sten, men hon har ocksa fétt stod av den
|&rare hon hade i stenhuggning under skoltiden som &ven
hjé pt hennei skul pteringsprocessen.
Hon har dessutom kunnat fa rad

Sjalvportratt

Hard sten, som granit, passar val till skarpavinklar och
klossar som framtréder i spelet mellan Ijus och skuggor
mycket mer ani tra. Granit & mer homogent &n
marmor, som &r helt annnorlundatack vare &dringen.
Annahar aldrig jobbat med marmor @nnu, -jag har hort
att det & som smoér i jamforel se med granit, séger hon. |
Sverige ar det vadigt innejust nu att ta ett grovt
stenblock, oftamed synliga borrhal och satta upp det
offentligt, néstan utan bearbetning. --Som en slags
minimalism, en rédsla for att réra stenen; eller sa

&r det for att det kostar mindre helt enkelt. Jag fragade

fran arkitekter eftersom de talar
samma sprék. Askuppdraget fick
Annaviaett arkitektkontor och
man diskuterade var och hur
skulpturen skulle stai relation till
byggnaden som deritat. " Ask” stér
nu placerad paden runda
innergérden till en modern,
cirkelformad kontorsbyggnad i
Stenungssund pa vastkusten.
Tanken var fran borjan att det
skulle bli tva skulpturer men tyvérr
fanns det inte pengar till det. Anna
ar litetveksam till att gbra en exakt
kopiai stor skalaigen--om det inte
ar ett bestallningsjobb i stil med

" Ask” forstas, for det & intelika
roligt och kreativt som att nyskapa,
séger hon.

Tuschteckning av hus pA Tjorn



om Annandgonsin far ont av att jobbai
den hérda graniten. | somras, d& hon
jobbade 13 timmar om dan i 30 graders
varme nagraovanligt heta svenska
sommardagar --och anda bara njot for
hon hade saroligt, kande hon det i
hénderna efter att ha huggit med
hammare och mejsel sd manga timmar

i strack. Hon fick ont i ledernaoch
kunde inte riktigt boja fingrarna. Hon
kurerade sig sidlv med nan slags
ormsalva, stréackningsrérelser och en
paus emellandt, sen gick det béttre.
Annamérkte dock att det & mindre
slitsamt for resten av kroppen att jobba
paen stor skulptur, man byter
arbetsvinkel helatiden, istéllet for att
luta sig Gver en mindre skulptur som
hon oftast kilar in mellan benen. D&
spanner hon sig och fé&r ont i nacken och armarna. En
stenskulptur kan man laggai en tunna med sand nér man
haller p4, men Anna har oftaden i knét ocks3, for d& har
hon den nérasig. Man anvénder trubbiga verktyg, pik-
och bredmejslar och man jobbar sakta med stenen, bara
en liten hornai taget kommer loss, s det &r ingen storre
risk att man hugger sig i benet. Annahar lart sig
tekniken av |araren pé skolan och ocksd av stenhuggare
som &n idag hugger gat- och kantstenar for hand! De star
utomhus dret runt och jobbar pa stenbrottet, for
stendammet &r sd skadligt for halsan. Det gér jéttebra
ekonomiskt for dem beréttar Anna, det behdvs
specialbestéllda stenar till tunnlar och portaler m.m. Det
finns faktiskt ganska manga kvinnliga skul ptorer i
Sverige som jobbar i sten, men ingen som jobbar sa
genomgéende med stora former som Anna, --vad hon vet
i alafall.

Jag har ofta sokt skapa en stolt form i mina skulpturer,
séger Annaoch visar upp en kraftfull sittande
kvinnofigur. Det handlar om rena formundersokningar,
delar som ror sig uppat (i det har fallet i en mansklig
form, men det hade lika gérna kunnat vara abstrakt).
Som forenklade egyptiskaidoler, ett evigt och standigt
lugn, men med en inre rérelse mellan skulpturens
volymer. Anna har dvat mycket pa att ritaav bilder, nar
hon var liten kunde hon sittai timmar och férsoka géra
exakta kopior av foton. Det ser man i hennes skulpturer,
for lermodellerna som hon formar snabbt & véaldigt lika
slutresultatet, som tar veckor och manader att skapa.
Lerfiguren kommer oftast frén en teckning eller en
tidigare skulptur. Vissa moment kommer igen, olika
ideér kommer tillbaka, bestandsdelar séttes samman for
att fafram vissarorelser som fortsétter i nastaform,
spanningar mellan relationer som anda hor ihop. Joshua
Tree-klipporna och Bohusbergen &r en stor inspiration;
de har en rullande form, &r stillamen ror sig anda framat.

Skulptur i tra

Anna séger att hon ibland tycker att det kan vara svart att
beskrivasitt arbetei ord om hon inte far visa objekten pa
samma gang, men att det ocksa kan vara ganska nyttigt
att tvingas presentera arbetet teoretiskt. Hon har redan
hunnit med ett imponerade antal utstéliningar i Sverige,
Japan, Kroatien och USA, manga av dem som soloartist.
Det har varit bade malningar, tra-, gips-,sné- och sten-
skulpturer, samt akvareller.

Anna har inte aktivt sokt kunder har annu, hon sdlde en
del pA SWEAs senaste julbasar, bl.a. till en familj som
har sommarhusi nérheten av dar hennes féréldrar bor.
Frun &r svenska --ett roligt sasmmantréffande. Anna
kanner att hon maste koncentrera sig pa att jobbaigenom
allasinaideér innan hon ger sig ut och stker
bestéllnigsjobb, sen kommer hon att ha modellerna att
visaupp. -Man blir fértjust i grejerna sdger Anna, man
far tamassor av bilder. "Forst blir jag fast vid dem, sen
brukar jag bli kritisk och senare, nér jag ser tillbaka,
tanker jag att de inte var sd dummatrots allt. Det &r ju
jétteroligt om n&gon annan tycker om konstverken och
vill kdpa dem, klart &r det det”, avslutar Anna.

Den sjétte maj blir det utstéllning i studion;
huvudgalleriet och allaandra ateljeér inom Angels Gate
Cultural Center har 6ppet hus den dagen --alla Sweor &r
valkomna. En annan svensk konstnér som heter Kgjsa
har ocksa studio pa omradet. Vi hélsade pa under mitt
besok och ni kan fatraffa dven henne nér ni kommer dit.

For er som vill veta mer, besdk garna Annas hemsidor:
www.erneholm.com och
Wwww.geocities.com/annaerneholm



Thyra Lundquist Anderson

en ovanligt vital 100-aring

Text: AnnaJoénsson Connell

Panyaret fick SWEA Los
Angeles en donation pa 40 dollar
for att hedra Thyra Andersons
hundrérsdag och jag och Anita
Cooper akte och halsade pa den
gamla damen. Hon har fort-
farande glimten i 6gat och

haret & samlat i en blond flata pa
hjéssan.

Under intervjun i det intressanta hemmet i Silverlake
kunde jag hora den fina smalandsdialekten trots alla &r
i Amerika Thyratalar omvéxlande svenska och
engelska, men blandar adrig spréken i samma
mening, vilket s3 manga andra gor trots att de inte
varit har dls lika lange.

Thyra foddes den 28e december 1905 pa Hamra
Lunnagédrd i Bredaryd, Smaland och gérden &
fortfarande i familjens &go. Vi fick tittai en bok som
visar de tre vikingagravar som ligger pa gardens
marker. Thyra kom forst till daktingar i Connecticut
1926 och hon utbildade sig sen till leg. §ukskdterska
i Hartford. Dér hade hon en patient som blev mycket
imponerad av hur duktig hon var och sa att hon

absoulut maste bli doktor.
Han var mangmiljonér och
erbjod att finansiera hennes
|&karutbildning. Thyraville
inget hellre, men som svensk
kande hon att hon inte kunde
ta emot en s generds gava.
"Det var dumt gjort”, sager
hon nu trekvarts sekel senare.
Hon bodde senare med en
formogen familj i sex
manader pa det anrika hotellet
Waldorf Astoria p& Park Avenuei New Y ork och nj6t
av lyxen medan hon passade barnen, sa att mammean
kunde &gna sin tid & sig §av och mannen.

Thyra kom med tég till Kalifornien med samma
familj, som " private duty nurse”, ndgot som inte ens
finns léngre. Mannen var inom oljebranschen och de
bodde i Santa Monica. Hon tréffade sin blivande make
Edmund Anderson fran Blekinge pa en midsommar-
fest i Sycamore Grove Park. Hon hade inte ténkt ga,
men blev dvertalad av en annan svensk och nér hon
tog sin arbetsgivares bil tillbaka pa kvallen fick hon
motorstopp. Tva mén vid vagkanten erbjod sig att
hjapa henne, en av dem var Edmund. De gifte sig
1939 och levde ett langt lyckligt aktenskap



tillsammans. Edmund blev hela 90 &
och Thyra séger att det kanske var lite
tack vare att hon & gukskdéterska.
Paret fick fyradtiliga barn, dla
blonda. Aldsta dottern Astrid, som
hunnit pensionera sig efter manga ar
som l&rare, bor nu med sin mamma,
fastdn hon gédv ager grannhuset. D&r
bor bara hennes katter for tillfalet.
Andra dottern Birgitta & ndravan
med Will Ferrells mamma Kay, deras
soner gick i skolan tillsammans. Nu
gar damernatill SWEAS julbasar
varje & och alahar en stor,
gemensam kréftskivai oktober, da
fyraav barnen har fodel sedagar. Will
var med pa 100-arsdagen och spelade
samt |aste hogt ur ett gratulationsbrev
fran president Bush. Det var minst fyra fodel se-
dagskalas pa raken och det var mycket roligt siger
bade Thyra och Astrid.

Thyras favoritsang lar vara” Only the Good Die
Young” av Billy Joel och hennes livsfilosofi &r:
"Behandla andra som du vill att de skall behandla
dig’. Allafyrabarnen har vuxit upp i huset som de

flyttade till 1947 och nu &ger Thyratretomter i rad
med tillhérande hus och garage. --Hur kdnns det att
vara hundra fragar jag och Thyra svarar pa skorrande
smaandska: " Ja, det &r lite trottsamt. Vi har s mycket
att gorai tradgarden”. Tomten & stor och mycket
brant. Man ser LA Observatory och Hollywoodskylten
tydligt var man an stér. Vi fick komma upp pa taket,
dér de haft manga fester genom aren, for att beundra

Thyra med sina barn

den fantastiska utsikten. Thyratar sig tyst, snabbt och
smidigt upp och ner for alalanga trappor, béde ute
och inne, utan att tveka; dagen till &aiftrd rosa
dippers. Hon & ute och ansar och rensar varje dag
bland alla exotiska vaxter, trad och blommor som hon
dlskar. Helt fantastiskt! Edmund, en landskapsarkitekt
som jobbade pa kontrakt, fann huset nér han var dar
och anlade trédgarden. En av dottrarna hade problem
med luftréren nér de bodde nere pa 12e gatan i Los
Angeles och Thyra mérkte genast att hon inte hostade
alls nér de var uppe vid huset i Silverlake. En mycket
god van med bra kontakter sag till att Thyra och
Edmund fick huset trots att det egentligen inte var till
salu langre. Jag och Anita kom hem med kassar fulla
av blodapelsiner frén Thyras trad, sa ovanligt och
perfekt till juice.

Vi blev bjudna pa lunch och svenskt kaffe och Thyra
bad om ursakt att hon inte bakar 1angre. | sin glans
dagar bakade hon coffecake till 300 personer vid
julottan i den Lutherska kyrkan de tillhort sen innan
barnen foddes. Sen véande hon sig till Astrid 65 och
sa forebréende ” Now, listen to me honey, when you
have company you light the candles’! Ordning

och reda ska det vara, traditionerna sitter i efter
narmare attio & halvvags runt jorden fran Bredaryd.
”Det var saunderbart att ville komma’, avslutar
Thyra



Kerstin
snackar
om mat

Kerstinsfavoritkyckling

Recept for 4 personer (ungefér). Finns det storédtare i huset
sa behovs kanske litet mera kyckling. Du fér ha litet fantasi
och inte vararadd for att smaka Dig fram till det resultat
som Dina smaksinnen gillar bast.

Till dennarétt behtvs

Kycklingbrost, 5-6

Grey Poupon fransk senap, ungefér 1 matsked eller kanske
litet mera

Kikkoman sojasas, 1/4 kopp

Vitpeppar, godtyckligt

Gréadde (helst " heavy”, men bantar familjen sa helt OK
med den tunnare varianten) och den mellanstora kartongen

Tag 4-5 benfria kycklingbrost. Personligen tycker jag att
Costco har utmérkta varor och har borjat kopa de som &r
vakumforpackade och varierar mellan 3 till 5 fina brost.
Man kan ju altid frysain det som blir 6ver.

Skér upp i bitar och stek i stekpannanii litet smor och ett
par droppar olivolja (very virgin). Stek ndgon minut och
tag sedan en eller tva teskedar med senap och ror runt si
att det kommer senap paallabitarna. Fortsétt att steka sa
att kycklingen blir harligt ljusbrun, peppra och hall sedan i
sojasasen (det skall inte vara den |jusa sorten utan
Original). Rér om ordentligt och omedelbart efterdt haller
Dui gradden och ror igen.

Smaka Dig fram till om Du vill hamera senap eller
sojasds. Lat sedan graddsasen kokaihop. Det brukar inte ta
mer an 15 minuter, sld ner palag varme och |t allt puttra
ytterligare ndgon minut. Nu kan Duta en sked och smaka
av sdsen, som &r ndgot av det godaste man kan tankasig.
Setill att Du har hallt i s mycket gradde sd att sésen kan
serveras rikligt.

Serveras helt utmérkt till kokt potatis, potatismos eller
pasta. Om man hellre vill haflaskfilé, s3 passar receptet
likabratill den varianten.

Det har ar de flesta barns favoritratt, sd prova pa dem forst,
sen pamaken och resten pd umganget.

Prunpitted porkroast

K&p en pork roast, benfri pa Costco. Brukar ga pa ungeféar
15 dollar och Du kan servera en san till ungefar 20 per-
soner. Delai 2 bitar, for annars blir den for 1ang for en
mindre typ av folieform.

Gor hal med en kniv i kottet, borrain plommon med tum-
men (ocksa fran Costco, inte tummen men plommonen)
och stoppain med ungefar 2 inches mellanrum fran sidorna
och varva litet patoppen. Tag stort foliepapper av den
starka sorten och 1&gg i en folieform, stryk in roasten med
Grey Poupon senap, stro over sdt och vitpeppar och lagg i
ett par kvistar farsk rosmarin eller stro 6ver torkad om Du
inte har farsk.

Sétt ini en varm ugn, ungefér 390 till 400 grader i

1 timme, tag ut, 6ppnafolien, hall ur allt spad, séttini
ugnen med 6ppen folie pa 410 grader i ungefar 15 minuter
sA att kottet far fin farg. L&t sedan steken stdi &minstone
en timme for att stelnalitet och sedan skér du upp i tunna
skivor. Om Du skér upp den for tidigt, ramlar den isar, for
mort och fint blir det alltsa.

Spadet hadller Du i en kastrull, héll i soyasas for smak och
farg (vanlig Kikkoman) tag ytterligare litet senap, men
smaka av sd det inte blir alltfor mycket senapssmak, hall i
heavy whipping cream och |&t s&sen kokaihop, hall pa vit-
peppar och smaka av. Borde bli Delicious! Servera gérna
med kokt potatis och Costco har den litet gulatypen av
potatis.

Hannas &ppelkaka

125 g sétmandel, males

100 g smor eller margarin, rores vitt med

125 g socker.

| smoret /sockret rér man in 2 dggulor, saft och skal av 1/3
citron och all den malda mandeln

6— 8 @pplen skalas och delasi halvor

Delé&ggsi en smord pyrex form.

Stéll in dpplenai ugneni 175 graders varme

L& dem mjukna, kolla dé och d& om de & mjuka
L&t applenaoch formen svalna

Vispa &ggvitornaoch l&gg till ett par till &ggvitor
till hart skum

Vand ner hélften av &ggviteskummet ordentligt

och hélften ganska slarvigt

Den |uftiga mandel smakande smeten 18ggs dver
applenai formen och gréadda kakan tills den blir
jusbrun

At den varm med vaniljsas (Ekstréms) som blandats
med vispad gradde

Det hér & den godaste appelkakan Ni nagonsin &tit
For sure!!
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Ensam ar stark
bland alla grabbar

Text: AnnaJonsson Connell
Foton: Kerstin Alm

Margaretha Laseen, en energisk

och varldsvan arbetsgivare, tar
leende emot pa sitt solgula kontor

| vastra Los Angeles. Byggnaden
ligger sA néara LAX man kan komma
utan att vara pa sjalva flygplatsen.

Margaretha haller just pa att packaen FedEx-
kartong med festkl&der till sin mamma som
fyller 80 nasta manad. " Det &r bast att hon
hinner provainnan jag kommer hem till
Sverige”, sager Margaretha. P& skrivbordet
stér foton uppradade, fleramed Margaretha
sjélv poserande i langklanning med en av
sonerna p& armen. P4 en speciell hyllai
entrén star en imponerande samling priser
och utmérkel ser uppradade, allatillagnade Cathay Pacific
Airways, bolaget som Margareta arbetat fér de senaste nio
aren.

Cathay Pacific Airways é&r ett flygbolag, med huvudkontor
i Hong Kong, som ingér det brittiska affarsimperiet
SWIRE; ett privatagt bolag med manga underavdel ningar.
Cathay Pacific har bade passagerar- och fraktservice och ar
ett av de storsta flygbolagen internationellt, totalt ar de
nummer 10 och inom frakt nummer fyrai véarlden.
Foretagets anor gér tillbakatill 1800-talet d& Hong Kong
grundades. -1 James Clawell’ s berémda romaner om Hong
Kongsforflutna; Tai Pan och Shogun, & en av detva stora
rivalerna baserad pa likheter med SWIREimperiet, som
var maktigt redan d. SWIRE &ger agenturer for Coca
Cola, agenturen for Volvo i Asien, och de har rederier och
fastigheter. Den nuvarande Mr Swire ar i 65-arséldern och
fullt aktiv inom foretaget, hans tva soner jobbar inom
Cathay for tillfallet. 1997 blev bolaget baserat i Hong
Kong och har nu 145 000 anstéllda, varav ca 15 000 jobbar
for Cathay Pacific Airways. Omséttningen &r pa éver en
miljard dollar paflygfraktsidan.

Margaretha ansvarar sedan 1997 fér Cathay Pacific Cargo
i hela USA vaster om Chicago; Texas, Mexiko och hela
Sydamerika. Dallas &r ett alldeles nytt lokalkontor som
invigdes den 19 november, Margaretha kom iférd

Foto: Anna

cowboyhatt och jeans. Att vara hdgsta chef for cargo for
hela omrédet kan i det narmaste jamféras med Europachef.
Cathay Pacific, som hunnit bli 60 r, har utsetts till
“Airline of the Year” tva ar i rad. Mamgaretha & den enda
svensk, man eller kvinna, i hela Cathayforetaget! Vi &
vérldens béasta flygbolag”, sdger Margaretha med stolthet.

Sen hon kom till Cathay 1997 har omséttningen vuxit
enormt, -den har minst tredubblats sen dess. Hon gor all
marketing och férsaljning av cargoutrymmet i en Boeing
747, som tar 6ver 100 ton frakt, samt tre stora
passagerarplan med 1200 platser sammanlagt, som méste
fyllasvarje dag frédn LA. Planen &r alltid fulla,- sA manga
ar det som flyger. Hong Kong &r vérldens storsta
fraktflygplats och dagligen passerar en vikt i storlek med
3000 elefanter genom flygplatsen.

Margaretha har ansvar fér avdelningarnai Mexiko och
Sydamerika, hon ska settill att deras cargo- och
passagerarplan ocksd utnyttjas maximalt. Ofta arbetar man
med partners och foretag som anstalls av Cathay. Aven
detta ansvarar Margaretha for. PALA -kontoret sitter 12
personer och i Dallas finns fem anstéllda. P& kontoret pa
LAX jobbar man 24 timmar om dygnet och de anstallda
bér uniform. Lagger man till Mercurys personal blir det
mellan 150 och 200 personer allt som allt i Los Angeles.
Mercury, som Cathay delar kontor med, &r féretaget som
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gor jobbet med av-och pélastning av varor,
s.k. third party. Ofta & personalen som
checkar in passagerare pa flygplatsen dven
third party, dettafor att skara ner pa
formaner och andra utgifter for personal.
Det & mycket mer omstandigt med
sékerhet nu efter 9/11 och allt tar mer tid.
Det & mycket dyrare att frakta varor till
Amerika &n vad det &r att exporteratill
andralander. Det & en obalans mellan
import och export patretill ett,
marknadskrafterna styr. Passagerarplanen
gér direkt till Hong Kong medan
cargoplanen maste stannatill i Ankorage
for att fyllapabransle for de & satunga.
Dar byter man ocksa besattning.
Margaretha har ansvar for flygkaptenernai
USA och det & mest kanadensare,
amerikaner och australiensare som flyger.
Resten av beséttningen &r till storsta del
asiatisk och det finns regler pa hur man bor
se ut. Imagen &r viktig, den inger
fortroende.

Margaretha har tva soner, 19 och 21, som
bédatalar flytande svenska trots att de &r
foddai USA. Lillebror Alex har lite
brytning, men Fredrik som bott i Sverigei
ett & pratar perfekt svenska. Det hjalper att
pappa Johan ocksa &r svensk! Det fanns
altid hemhjap och svenska barnflickor
under uppvaxten. Margarethaville absol ut
att sonerna skulle fa varahemma, &ven om
hon jobbade heltid. Under &ren 1986-1989
hade hon en lekgrupp tillsammans med
bl.a. Berit Stenhdj och ett par andra
svenskor somnu flyttat. De holl till i
Rustic Canyon i Santa Monica. Det var en jéttemysig tid,
minns Margaretha.

Jag blir sen bortskamd med fin lunch p&en liten italiensk
restaurant ute vid kusten néra flygplatsen, mycket trevligt.
Margaretha tar ofta hit kunder for att komma bort frén
LAX en stund. Hon poangterar 6ver lunchen att det
fantastiska med oss svenskar &r att vi alla, oavsett
bakgrund och utbildning, har samma grundlaggande
varderingar och forstaelse fér saker och ting.

Margaretha, fodd Sodling, &r uppvéxt i Tallboda utanfér
Linkoping. Hon kommer frén en lycklig familj med nara
gemenskap. Hon ar aldst av fyra syskon; en bror &r kvar i
Linkoping, hennes syster bor i Stockholm och & PhD i
teologi och hennes andra bror & designer i Géteborg. Hon
var duktig friidrottare under skoltiden och vann skolSM,
sjong ocksa mycket, samt spelade piano.

Efter studenten i Link&ping kom hon till Uppsala 1975-76.
Margaretha gick pa universitetet och |aste juridik, men
bytte sen till civilekonomutbildning. N&r hon skulle skriva
sin uppsats fick hon géra praktik och hamnade viaen
kompis pa ett fraktforetag som hette Wilson Inter-
Scandinavian Airfreight. Margaretha borjade som
praktikant pakontoret i Stockholm. -De hade aldrig
anstallt ndn som Margaretha forut, det fannsinte ens nagra
kvinnliga anstéllda och detta gav henne status. " Det gick
skitbral” minns hon. Pa den tiden skulle allménheten
Overtygas att det var mer ekonomiskt att frakta med flyg an
med bt och Margaretha gjorde alla kluriga utrakningar for
att stdda pastéendet. Hon blev kvar pafirman och &r an i
dag en uppsats fran civilekonomexamen. Hon blev ganska
snabbt ansvarig for USA, dd hon var i 25-arséldern. Det
var valdigt ungt i branschen, de andravar minst 40-45.
Dettatack vare att Margaretha hade varit utbytesstudent i
Washington DC, kunde spraket och kéande till Amerika.
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Hon borjade resa pd USA och flyttade
Over till ASG 1979. Dér traffade hon
Johan Laseen, sin blivande make, som
var i samma bransch. Margaretha blev
ansvarig for hela Nordamerika pa flyg-
transportsidan. Wilson, den férra
arbetsgivaren, erbjod Margaretha ett jobb
i New Y ork 1980 och hon accepterade pa
villkor att Johan kunde komma med. Da
skapades ett jobb & honom pa&
chefssidan, han var sedan lange etablerad
i branschen. De hade en underbar tid pa
Manhattan och bodde
p&Upper Eastside.

Livet innan familj, en
helt annan vérld...

Paret jobbade da pa
JFKflygplatsen. Wilson
hadefilial aven pa
vastkusten och den gick
visst halvbra. Johan och
Margarethablev er-
bjudnajobb pa kontoret
i Los Angeles och de

kom hit frén New Y ork
1981. De hade dabott i USA i ett och ett halvt &r.

Detrivdesinte allsi borjan, men tréffade trots allt snart
manga som blivit ndra vanner, Marika och Stren
Wahlstrom bland andra. -Det var pA SWEAs kréftskivai
San Pedro 1982, minns Marika, nar jag frégar henne.
Margaretha stod i ett horn, iférd moderiktigt pannband, och
s&g vilsen ut, hon kande INGEN. (Detta minns hon sjalv).
De bdrjade prata och snart var det Margaretha som bidrog
med svenska nyheter till SWEAbladet. Marika hade hand
om tidningen och det fanns knappt fax ens pa den tiden och
mycket kom in handskrivet. Agneta Nilsson hade givit
ordférandeskapet till Siri Eliasson och sen blev det
Margarethas tur. Hon var den yngsta ordféranden
négonsin, inte ens 30 &r fylldal Hon blev gravid med dldste
sonen under den perioden. -SWEA var véaldigt brafor
kontakter, valdigt hip dessutom, minns Helene Hult som
ocksd var med frén borjan. Hon kom till vér lunch och fick
tadel av intervjun. Hon & en av Margarethas basta
vaninnor, de traffades pa en fest 1983. De hade sammavita
skinnbrallor pa sig den kvallen! D& var vi smala, skrattar
Maggan. Under var lunch talade vi om att ordna en tr&ff
med allaf.d. ordférande och andra SWEor, garna nanstans
flott. -En av de basta lunchernandgonsin lar forresten ha
varit ndr Prinsessan Christinavar hdr och Margaretha var
ny ordférande. Det var bombhot, bade FBI och CIA kom
instormande. ALLA var dér,-s3 méste det bli igen, tycker
Margaretha. Hon hade turen att varai ledningen under
olympiaden 1984 och allt som hande runt omkring; alla
roligafester och kéndisar som deltog! Hon hade helatiden

god hjép av Lilian Gyllbrink, som f.6.
gjort mycket for bade SWEA , SACC
och hela svenskkommunen i LA.
Margaretha ha varit med i

Handel skammarens styrelse fyra ganger,
aven ett tag i San Fransisco. (Hon var
ordférandei LA nyligeni tva och ett
halvt arstid.)

Det gick brafér Margaretha och Johan i
LA, firman bara véxe. 1983 kom de
tillbakstill ASG dér de stannade till
1988. Marika
Wahlstém bojade
jobbafor Margaretha
efter att hon upptéckt
att Marika kunde
stenografi, vilket
imponerade pa henne.
Marika minns att hon i
sin tur blev mycket
imponerad av hur
Margarethakunde
diktera sida upp och
sidaner och kunna
kommai hag allt hon sagt -och var det stod i texten.
»Margaretha ar inte radd fér nagonting, hon ar tuff
men rattvis’, sdger Marika. Hon har " lots of guts”.

Margaretha och Johan blev erbjudna att flyttatill Sverige
efter det att ASG saldes. Det var ett jattebes|ut att fatta, de
ville aldrig flyttatillbaks p& samma gang, utan velade fram
och tillbaka. Foljden blev att de badatva blev anstéllda av
amerikanska foretag och det var da slut med den svenska
tryggheten. Margaretha fick sitt stora genombrott 1992 da
hon blev chef inom Malaysia Airlines for aircargo i
Nordamerika. Bade Marika, Margarethas sekreterare i
sammanlagt tolv &r, och Ulla Fetzer, som var hennes office
manager i sex & totalt kom ned.

Margaretha har kollegor inom andra branscher som hon
kan anvanda som bollplank, att studsaideér och
funderingar mot -och de kan géra ssmma sak med henne.
Man behover det ibland for att fa lite perspektiv pasin
situation. Margarethatycker sjdlv att hon ibland behtver
lugnasig litei sina beslut och att den nya Blackberryn
ibland kan vara en nackdel nér man forhastar sig. P4 det
stora helatror Margaretha att hon ar en battre chef nu
an tidigare, man lar sig med tiden! Man l&r sig framfor
alt av kinerserna sger hon; varje morgon, oavsett var hon
ar i varlden, laser hon all e-post och information, s hon &r
beredd och kan fatta rétt beslut. Man har s.k. "morning
prayers’ med de anstéllda och diskuterar internt vad man
skagorafor dagen, davet alaallt. -Inga éverrasknings-
samtal pa det sattet! Kinerserna & ocksa mer 6dmjuka.
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Naturligtvis & det mycket kontakt med Hong
Kong, men ocksa mer och mer med évriga Kina.
Det ar stor skillnad mellan mandarin, som talas|i
Kina och kantonesiska, som talasi Hong Kong.
Héar i LA borjar det bli problem med spréket,
innan var det kantonesiska som talades, men nu
blir det mer och mer mandarin. De forstér inte
varann nar de pratar, men skriftspréken ar valdigt
lika. Margaretha kan lite kinesiska till husbehov
och hennes dator kan véaxla mellan kinesiska
tecken och vanlig skrift.

dér hemmal Inom
foretaget & hon nu
kénd och respekterad,
men hon fick jobbatio
ganger hérdare an
n&gon man for att
kommatill den
position som hon
haller idag.
Margaretha har nog
nétt sdlangt hon kan
inom foretaget har i
USA, baraom hon

Margaretha ansv arade for bade kyrkans och
SWEASs luciatdg i 6ver 20 &r. Hon tog Gver efter
Kerstin Alm och Marika hjalpte till frén borjan.
EvaForslund var sen med i atta-tio & och skotte det
praktiska. Tack till Ahnnasom tog Gver for tvajular sen,
det rackte med 20 ar! Det var jéttekul och jattejobbigt
minns Margaretha. Sénernatyckte det var spannande att se
allatarnor komma pa traning hemmai huset. Det bojade
under 80-talets punkperiod da fargat, spretigt har och
néasring och sakerhetsndlar var populart, sen kom en period
datjejernavar mer kvinnligaoch nu géller det att ha
hoftglitter! Tarnorna, som alla &r svenska, har samma
vérderingar och minnen som kopplas till julfirande, det
som vi talade om tidigare i artikeln. Det gor det helasa
unikt och sammanhallningen blir stark. Manga luciatjejer
firade jul med Margarethas familj under &ren. De hade
ingen att firamed i LA och det blev en positiv upplevelse
for bada parter. Sonernatyckte det var spannande och lite
omvéxling med ungatjejer i huset.

Margarethas
jobb &r pasitt
sétt valdigt
glamordst:
hela vérlden ar
hennes
arbetsfalt, hon
skoter sig
gév, kan resa
som hon vill,
var hon an
befinner sig i
vérlden blir

~Yvonne Caan och Mar gar etha 2006 hon vl
omhandertagen Detta ar det mest positiva. Att varaen av
de ytterst fakvinnornai branschen, det blir man ocksa
kénd for och det kan vara léttare att varatjej ibland. Att
vara chef medfor naturligtvis ocksaett enormt ansvar,
allt maste ga runt. Mar garetha maste fa en nettovinst
pa ett visst antal miljoner dollar varje r, ingen tvekan
om saken. Vissa dagar oroar hon sig vélderliga, andra
dagar bekommer det inte henne s& mycket. Det & samma
jobb for mén och kvinnor, men tjejer maste fortfarande
gora s mycket annat, bl.asetill att potatisen kommer pa

Sol Forssbeck och Margaretha 1989

flyttade till Hong
Kong kanske hon
skulle kunna na langre. Jamfort med svenska forhallanden
kanner Margaretha att man har en helt annan chans att fa
respekt inom affarsvérlden hér i USA. Inom den offentliga
sektorn och politiken kan kvinnor na langrei Sverige, men
inte inom den privata sektorn. Detta hdller Helene, som
jobbar inom sjukvéarden, med om. Ar man energisk,
bestamd och lite risktagare kan man gé langt som tjej har i
landet. Det & mycket | &ttare att f& hemhjap och andra
tjanster hér i Amerika och det underlattar.

Margaretha har varit inom samma bransch hela karriaren.
Hon kanner att hon har tre separata liv som gar parallellt:
arbetslivet som &r internationellt, svensklivet med
Handelskammaren och SWEA, samt mammalivet. De tre
liven korsar inte varann speciellt mycket intressant nog.
Sonen Alex &r nu halvproffs som hockeyspelare och bor i
Indianapolis sen tva veckor tillbaka efter tva ar i
DesMoines. Fredrik jobbar p& Four Seasons som ung

" assistant manager”. Familjen har alltid varit ett stort stod
for Margaretha och hon har i gengald kunnat ta med dem
paresor varlden runt. Sénerna har blivit mycket varldsvana
och vant sig vid mottagningar hemma med manga
internationella gaster. Margaretha har nu insett, efter
manga & i arbetslivet, att man visst kan skaffasig néra
vanner inom jobbet; i hennesfall blir det mén, eftersom
hon jobbar uteslutande med méan.

Nér vi kommer tillbakatill kontoret efter lunch frégar jag
Margarethas medarbetare Ning hur &r det att jobba med en
svenska, -goda kéttbullar, blir det blixtsnabba svaret. Sen
sager han att det inte & nan storre skillnad att jobbafor en
kvinnlig chef, -kanske mer energi, skjuter Margarethain.
-Kan bero pa allt kaffe tror Ning. Asiater och europeer
kommer bra éverens. En kvinnlig chef har mer forstael se
for familjeangel &genheter &n en manlig chef, férutom att
kunnavaraen likabrachef. Margaretha ar omtyckt av sina
anstalldafor hon vet vad hon gér och nér och hur beslut
skafattas. Hon har ocksé |ang erfarenhet, avslutar Ning.



Potatissallad med sting
Potatissalladen far en god smak om de nykokta &nnu varma
potatisskivorna far liggaen stund i vitt vin.

Vél forberedd

Det ar skont att ha allt férberett ndr man har bjudning och
ska hafruktsallad till dessert. For att frukten skahdlla sig
frasch och inte bli missfargad medan den véntar pa att
serveras kan man héllalite sockerdricka eller fruktsoda éver
den farskafrukten.

Trolla bort randen

Det &r svart att bli av med pressranden som bildas nér

man lagt ner kjolar eller byxor. Pressaparanden med en
pressduk som fuktats med en blandning av vatten och &ttika
- randen forsvinner!

God gratang Basta ungspannkakan

Ett lager med hackad GOr smeten minst tva timmar i

sparrisi potatisgratdngen  forvég och tillsétt en halv

ger en fin smaksattning tesked bikarbonat. Resultatet
blir en fluffig och fin pannkaka.

Festfin rulltarta

Istéllet for att som vanligt sockrarulltartan, prova att pensla
med smalt blockchoklad och stro over fargat strossel,
hackade nétter eller rostade mandelspan. Gott, vackert och
annorlunda.

Starkelse

Nésta gang det star spagetti eller annan pasta pa matsedeln
kan du passa pa att starkatunna, finadukar. Vattnet som
pastan kokat i &r perfekt for detta andamal.

L attklickat Linskontakt

Droppa skeden da och dai Har du tappat en kontaktlins
kallt vatten nér du klickar ut  'sa slack ljuset i rummet och
deg till havreflan pa tand en ficklampa. Linsen
bakpléten, smeten slapper kommer att reflekterasii
|éttare. ljuskaglan.

Istallet for glass

Skala en mogen banan, dela den palangden och lagg den pa
ett smorpapper. In med deni frysen och den f&r samma
konsistens som glass.

Pigg dill Isfritt
Stall stjdlkarnapaslokande  Nar jag fryser in hembakat
dill i 2 cm kokhett vatten i grovt brod lagger jag altid

en timme och dillen blir med nagra decimeter
pigg igen. Slokande hushéllspapper. Det suger
gréslok blir fin om den i upp eventuell fukt som

stéllet far stai kallt vatten.  annars kan gora brodet isigt.

Smatips av Solveig Kim

Fin sas Ny kaffesmak
Forhindra att oljan En spannande och god
skar sigi till exempel kaffesmak blir det om
gravlaxsas. Satt en bit man pressar en aning
ra potatis pa gaffeln citron i koppen innan
nar oljan skaréras ner. kaffet halls upp.

Fin glasyr God fyllning

Smaélt block- God och relativt mager

chokladen i bryggt  tartfylining far man genom att

kaffe safar du en réraihop lattsockrat dppelmos

jattegod glasyr. med riven mandelmassa och
keso.

Gaffelvisp

Ska man vispa gradde utan att ha nagon visp till-
ganglig gér det braatt anvandatva gaffler. Vand dem
mot varandra och vispa som vanligt.

Diskfria kattskalar

Jag tar till varatomma mjdlkkartonger som jag klipper
av ca 4 cm fran botten, s& har katten en utmarkt
mj6lkskal som bara behover kastas efter ett par ganger.

Kontakta Solveig om ni har
nagra tips att dela med er
solveigkim@cox.net




Helenas
Vinlada

Hejsan!

Dags for nastaintressanta druva, denna gangen ska vi
undersoka den klassiska druvan SAUVIGNON BLANC
lite ndrmare. Det kan varakul att veta att Sauvignon Blanc
(SB hadanefter) ar genetiskt sett ‘mamma’ till den réda
druvan Cabernet Sauvignon, ‘ pappan’ & Cabernet Franc
(mer om dessadruvor i foljande nummer).

SB &r en léttodlad druva som véxer ochfrodasi de flesta
vinproducerande omraden, de tvd mest kanda &r Frankrike
och Nya Zealand. Det &r en druvsort som verkligen drar at
sej karaktéren av var den &r odlad, sa SB vin fran detva
néamnda omradena kunde inte vara mer olika. Frankrike,
som & ju ‘den gamlavérlden’ i vinsprak, har vissa
omraden som bara odlar SB, en av de mest kanda &
Sancerre. Om du dricker ett vitt vin frn Sancerre sa kan du
vara siker pd att at det &r gjort av SB druvor, dven om det
inte namns pa etiketten. Dessa viner har oftainslag av
mineral och blommig parfym. NyaZealand, i ‘den nya
vérlden’ har i gengadld oftainslag av krusbér, grés och
grapefrukt.

Sauvignon Blanc passar utmarkt till skaldjur, framfér allt
ostron, krdmiga pastarétter och getost (it’ sthe best!) Det
har oftaen ljust gul farg och &r ansett som ett medelfylligt
vin och bor drickas relativt unga. De kan lagrasi staltankar
(frasha och krispiga) eller i ekfat (fylligare och mer
‘rokiga’).

Har & ord som anvands att beskriva smak och/eller doft for
SBs.

FIKON GRAS ANANAS
KRUSBAR ORTER ROK
GRAPEFRUKT MINERALER

Helenas
Sauvignon Blanc Picks

De tre SB jag rekommenderar &r fran
tre olika kontinenter!

Sauvignon Blanc fyndet

Zarafa, Sauvignon Blanc, 2005 South

Africa, $3.99 Trader Joe's. Ett rent

och frasht vin frén en av de béttre SB producenternai
vérlden dessa dagar,

Syd Afrika. Passar till det mesta. Priset gor det till ett bra
party vin!

Under $10

Kalyra, Sauvignon Blanc, California $6.99, Trader Jo€'s.
Ett gott och friskt vin frén vingarden som blev beromd i
filmen Sideways, och jag har avnjutit detta vin ménga
ganger paderastrevligaverandai Santa Ynez Valley.
Vinmakaren, Mike Brown, &r fran Australien, déarav den
vackra aboriginal inspirerade etiketten.

Veramonte, Sauvignon Blanc, Chile $7.99 CostPlus
Underbart, smakrikt vin frén Chile, superbra pris och det
gér med nastan all mat som tankas kan (kanske inte
entrecote © ) men ocksd ett utmérkt ‘balkongvin’. En av
mina favoriter. Prova Veramontes torra Rose' ocksal

Jag hoppas du har fétt lite mer ‘kott pa benen’ vad géller
Sauvignon Blanc, det & en druvsort som verkligen &r vérd
att lara kanna béttre da den representerar omradet den
odladessaval!

CHEERS!

Helena



Swedish Council of America delar ut
“Award of Merit”

Till tva valfortjanta Sweor

Kerstin Alm och Anita Finkelstein

Text: Agneta Nilsson

Det blev extra festligt pa
SWEA LosAngeles
Arsméte den 26 januari
2006 pa Riviera Country
Club. Siri Eliason, f.d.
Generalkonsul i San
Francisco, och den person
som stod mig narmast

nar jag startade SWEA i
Los Agneles 1979, kom
flygandes fran San
Francisco for att kunna
ge ut tva” Award of Merit”
till duktiga Los Angeles
Sweor.

Siri kom till ossdennakvéll i egenskap av orférande
for Swedish Council of America (SCA), den paraply-
organisation som finnsi Amerika och som har de
flesta SWEA -avdelningarnai Nordamerika som
medlemmar tillsamman med ytterligare 350 svenska,
svensk-amerikanska och svensk-kanadensiska klubbar.
SCA bildades painitiativ av davarande ambassad6ren
Hubert de Besche, han saknade en Gvergripande
organisation, som hdll ihop svenskheten i Amerika—
och som arbetade for att bevara den spannande
svenska immigrationen, som ju borjade redan 1638 nar
kolonin New Sweden i Delaware grundades.

En del av SCAs”Mission Statement” séger

"To strengthen the cultural and professional ties
between Americaand Sweden” — och det gor ju
SWEA dagligen. For att hedra de personer som pa ett
foredomligt sétt har arbetat for att bevara svensk
kultur och svenskatraditioner, har SCA instiftat the

" Great Swedish Heritage Award” och " Americas
Swede of the Year Award”. Dessa delas ut c:a vart
tredje & — och som ni vet presenterades jag med the
" Great Swedish Heritage Award” och ambassador Jan
Eliasson med " Americas Swede of the Year Award” i
september forra dret i Philadelphia.

Siri Eliason, Anita Finkelstein, Kerstin AlIm och Agneta Nilsson

Nar SCA firade sitt 25-arsjubileum 1997, tyckte vi att
det var patiden att vi &ven hedrade de personer som
utgor sjalva stommen i en férenings dverlevnad. De
medlemmar som alltid osjélviskt stéller upp och ger av
sin tid och kraft, sinaideér och talanger — for SWEAs
del &r det ocksa ett stort métt av ” passion and
compassion” som ingdr i det hela. S& man instiftade da
"Award of Merit”. Det fina med denna utmérkelse &r
att foreningarna sjélva nominerar de personer som
SCA ska hedra.

Efter Sirisinledande tal enligt ovan fick jag ordet och
kallade genast upp Kerstin Alm och Anita Finkelstein
till podiet. B&de Kerstin och Anitablev totalt dver-
raskade nér jag presenterade dem som &rets mottagare
av SCAs” Award of Merit”.

Jag beréttade om deras otaliga insatser for SWEA

under maaadadanga ar!

| Kerstinsfall galler det SWEA fran forsta stund dvs
1979. Hon har varit " special events’ och sekreterare i
borjan av SWEA Los Angeles existens, orférande
1988-99 och &terigen ordfrande 1996-97. Hon har
basat for LAs julmarknad, & den mesta rumsuthyraren



i Los Angeles, kor Sweor dverallt inte minst till och
frén flygplatser. Collage-skapare av storamétt till alla
tankabara SWEA -arrangemang och jubileér, haft
otaliga SWEA -tréffar i sitt hem och altid lyckats
skaffafram harlig gratis mat till de flesta gemen-
samma aftnar. Internationellt & hon mer kénd &n alla
vi SWEA International ordforande tillsammans! Var
spexare #1 med egenhandt komponerade | &tar. Forsta
regionordférande i SWEA "vildavastern”. Dessutom
gjorde hon helabildspelet till vart 25-&rsjubileum och
var allmant pa plats 6verallt dar hon behévdes........
Sist men inteminst SWEAs MESTA
FOTORGRAF! Kerstin ar alltid glad och med pa
noterna. Aldrig har man hort henne séga nej till nagot
man ber henne om!

Anita har varit sekreterare, 1996-97 och ordftrande
1998-99 i styrelsen. Efter att hon avgick som
ordférande har hon haft hand om SWEA Los Angeles
tidningar, inklusive den snygga och mycket
uppskattade jultidningen som varje & kommer ut pa
engelska och trycks i manga tusen exemplar for att
kunna ges ut till allasom kommer till var polulara
julmarknad. Hon har gjort 24 SWEA -tidningar, mer
&n ndgon annan nagonsin gjort i SWEA -land och hon
fortsatter d&ven i &r med den uppgiften. Inte bara gor
hon tidningen hon tar ocksa hand om att fain de
flestaannonserna.... Hon &r en riktig " basarklippa’

som tagit hand om all personal i entrén i manga ar,
hon gor alla skyltar till basaren och dessutom héaller
hon i ett otal sm& och stora detaljer nar det gélle var
julmarknad. Internationellt gjorde hon hela
Jubileumsprogram-boken med hjélp av Lilian
Gyllbrink och vér fd. Forum redaktor Ann-Sofi Ljung
Svensson. Programboken tog flera manader att ta
fram. Anitafinns ALLTID dér fér SWEA, otaliga har
hennes insatser varit under 10 arstid.

Att det blev entotal och glad 6verraskning for bada
dessa duktiga Sweor gick inte att ta miste pa nér de
mottog sina” Award of Merit” fran Siri.



SWEA RegionVastra Amerika
reser till Hawaii pa Regionsmoéte

Hawaii ordnade ett
underbart Regions—
motei borjan pa
november 2005.

Vi mottes av varma
vindar och underbara
blomdofter nar vi
landadei Honolulu.

Hawaii &r en liten grupp SWEor som tankte pa stor
skala och gav oss alla deltagare minnesvérda dagar.
Lordagen var helt &gnad & SWEA och framtids-
planering. Utbyte av efarenheter och diskusion om allt
som rér SWEA -vérlden. Runt denna dag |8g utflykter
och samvaro som stérker nétverket och ger oss
ordfdrande en brabasfor fortsatt samarebete.

I vé&r region finns det numera 10 avdel ningar efter
Arizonahar sdllat sig till sinasystrar i vast. Nar vi
tréffadesi Honolulu i november 2005 var vi fortfarande
bara9 - Vancover, Seattle, San Francisco, Santa
Barbara, Los Angeles, San Diego, Orange County, Las
Vegas och Hawaii. Det har varit ett varmt och
intressant samarbete mellan alla avdel ningarna med
Brita Armstrong nere i San Diego som Ros (regions-
ordférande).

Dessaregionsmoten hélls varje host, oftast i oktober i
alasju regionernai helavérlden. Det & en stund varje
ar att samlaallatankar, ett 6ppet forum for utbyte av
ideér och tankar for SWEAs framtid sdval som en
diskussion om vad som hander just nu. Jag har alltid
lart mig mycket av att lyssna pa de andralokal-

avdel ningarnas ordférande och se vad som ar viktigt i
deras dialog och hur de ndrmar sig vissalsningar i
debatten.

En stor del av motesdagen gestill ordférandes rapport.
Allanio avdelningsordférande tar god tid pa sig for att
berétta vad som &r aktuellt i deras avdelning.Vi hade 19
deltagare som var &horare under motet och vi bestamde
att de skulle fadeltagai diskussionen for att ge ett
bredare djup. Vi tycks alla brottas med likartade
problem. Nya medlemmar och deras varvning star i
centrum. FOryngringen som maste ske for att kunna
fortsétta att vararelevant och levande for dagens
ungdom, och dagens elektroniskt berikade vérld.

Vi diskuterade SWEA -guiden, vi alavar ense om att

den ger rikedom och vérde. Vi pratade om att
intensifiera SWEAs nédtverk med andra svenska
organisaioner som SVIV.

Karin Cropper som &r kassor i regionen dppnade en
diskussion om att htja avdel ningarnas ekonomiska stéd
till Regionen frén 2 dollar/mediem till 4 dollar/medliem.
Allaavdelningar har rostat igenom denna hojning under
november eller januaris styrel seméten.

Vi valkomnar varmt Arizona som séllar sig till sina
systrar i vast i och med 2006 ars start.

Det finnas ett stort verskott fran jubileumsfesten i
Stockholm. Internationella SWEA funderar paratt form
for dess andvandning, ett stipendium eller liknande.

Maud Fredborg-Witt som &r regionsordférande i
Mellan Amerikaberéttade i ndra detalj om orkanen
Katrinas framfart i New Orleans och hur svart manga
SWEA -flickor har det. Vi diskuterad vilka avenyer
hjalp kunde ta. Tsunamikatastrofen stod ocksa pa
dagordningen dér SWEA har ett djupt engagemang och
donationer gar till ett barnhem i Tailand.

Vi padminner varandra och oss sjalvaom all den
information som finns pa nétet. Vikten och rikedomen
av att kunnahitta pd SWEAs och kanslisajtens
hemsidor kan inte stressas for ofta.

M otet avslutades vid femtiden och jag tror att vi alla
tyckte dagen hade varit berikande. Runt métet finns
alltid lite sight-seeing och goda maltider organiserat for
hela gruppen utav Hawaii-vérdinnorna. Dessastunder
tycker jag &r lika berikande som métet. Vi l&r kénna
varandra béttre, forstar varandras ideér och frége-
stéllningar i mer avslappnade miljder. Diskussionerna
flyter obehindrat och nyaideér kan testasi sméa
grupper, forkastas eller byggas vidare pa. Det 6ppna
forum pé en strandpromenad eller en lunch pa terassen
bygger grundstenar som racker hela dret.

Alla SWEor kan resapa Regionsmdte och deltaga som
ahorare, stimulerande och trevligt pa alla sétt, kann er
hjartligt vdlkomnai framtiden. Las Vegas blir
vardinnor i host och Amsterdam haller varldsmoéte i
April 2007. Vakomna!

Gunilla Hor acek
Ordférande SWEA L.A i 2005



